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Uberraschend? Natiirlich!



Herzlich willkommen!

*
*

lhr Hotel im Griinen

Unser Raumangebot

Speisen & Getranke

¢
¢
¢

Unsere Kiiche
Canapees & Snacks
Kaffee & Kuchen

Friihlingskiiche Menus
Frihlingskiiche Speisen

Friihlingskiiche Buffet

Sommerkiiche Menis
Sommerkiiche Speisen

Sommerkiche Buffet

Herbstkiiche Mens
Herbstkiiche Speisen
Herbstkiiche Buffet

Winterkiche Mends
Winterkiiche Speisen
Winterkiiche Buffet

Grill Buffets

Wissenswertes

* & o

Das Besondere fiir Ihr Fest

Empfehlungen
Das Kleingedruckte

Ihr Weg zu uns
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Wir freuen uns Gber lhr Interesse an unserem Hause und hoffen, dass
Ihnen die Lektiire unserer Bankettmappe ein wenig Vorfreude auf lhre
Veranstaltung macht.

Wir verfiigen Gber eine langjahrige Erfahrung im Ausrichten von
Familienfeiern und Firmenjubilden. Egal, ob Sie eine Feier im kleinen
Rahmen (ab 10 Personen) oder eine Veranstaltung bis 150 Personen pla-
nen, in unserem Hause finden Sie die passenden Raumen.

Lassen Sie sich von unserem Kiichenteam, unter der Leitung von
Vivien Virchow, mit saisonalen und frischen Gerichten sowie von
unserem freundlichen Service, unter der Leitung von Jeannine Ehlert,
verwohnen! Wir begleiten Sie von der Planung bis zur Durchfiihrung
mit Rat und Tat, so dass Sie die Feier mit Ihren Gasten geniellen
kénnen.

Zur ausfuhrlichen Beratung empfiehlt es sich, einen Termin mit uns
zu vereinbaren, Zeit mitzubringen und sich bei einem persénlichen
Gesprach beraten zu lassen.

Selbstverstandlich erstellen wir lhnen gern ein individuell auf Ihren An-
lass und lhr Budget abgestimmtes Angebot.

Herzlichst lhr
Team vom Tagungszentrum

Firr erste Informationen stehen wir lhnen gern zur Verfligung:
® 033363/50-50 info@tagungs-zentrum.de


mailto:info@bbw-kommunikationszentrum.de
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Unser Haus verfiigt Giber drei groRe Veranstaltungsraume und das
Restaurant ,Von Hovel”. Im Sommer stehen dariber hinaus unsere
Terrasse sowie der hauseigene Park fiir Ihre Feiern zur Verfligung. Alle
Rdaume sind mit nattrlichen Materialien eingerichtet und stehen im
Einklang mit der uns umgebenden Natur.

Der Raum Schorfheide befindet sich im Erdgeschoss, direkt gegeniber
der Rezeption, ist 244 gm grol und hat eine Deckenhdhe von 6 m. Er
eignet sich - je nach Bedarf und Tischstellung - fiir Veranstaltungen
von 40 bis 120 Personen. Der Raum Schorfheide verfiigt Giber eine
Beschallungsanlage, zwei lange Fensterfronten und direkten Zugang
zum Park. Die vor dem Raum gelegene Wandelhalle eignet sich fur
Ihren Empfang vor der Veranstaltung.

Der Raum Hubertusstock befindet sich ebenfalls im Erdgeschoss, ist
136 gm grof3 und hat eine Deckenhéhe von 6 m. Er eignet sich - je nach
Bedarf und Tischstellung - fiir Veranstaltungen von 20 bis 50 Personen.
Der Raum Hubertusstock verfiigt liber eine lange Fensterfront und
direkten Zugang zum Park. Die vor dem Raum gelegene Wandelhalle
eignet sich fir Ihren Empfang vor der Veranstaltung.

Der Seminarraum 1, im Erdgeschoss gelegen, ist 65 gm grof8 und hat
eine Deckenhéhe von 6 m. Er eignet sich - je nach Bedarf und Tischstel-
lung - fir Veranstaltungen von 10 bis 20 Personen. Der Seminarraum 1
verflgt Gber einen direkten Zugang zum Park. Die vor dem Raum gele-
gene Wandelhalle eignet sich fiir lhren Empfang vor der Veranstaltung.
Das Restaurant ,,Von Hovel” ist 240 gm grol3 und eignet sich - je nach
Bedarf und Tischstellung - fiir Veranstaltungen von 40 bis 120 Personen.
Das Restaurant ,Von Hovel” verfligt (iber eine Bar mit Kaminecke und
einen direkten Zugang zu unserer Terrasse.

80 80 60 60

Schorfheide

Hubertusstock 60 60 40 40
Seminarraum 1 - - 20 20
»Von Hovel” 64 100 60 -



-

i X

P D~

Seite Unsere Kiiche verwdhnt Sie taglich mit leichten, neu interpretierten
Herzlich willkommen! klassischen Kreationen. Unsere Spezialitat sind Wild- und Fischgerichte.
¢ Ihr Hotel im Griinen 02 Das Kiichenteam unter der Leitung von Frau Vivien Virchow verwendet
bei der Zubereitung der Speisen fast ausschlieflich frische Produkte und

¢ Unser Raumangebot 03 ; i
legt sehr viel Wert auf regionale Zutaten.

SEEE Im folgenden Rahmen bewegen sich unsere Preise:

¢ Unsere Kiiche 04
¢ Canapees & Snacks 05 3 Gang Menii ab 22,00 €
¢ Kaffee & Kuchen 06
4 Gang Menli ab 31,00 €
Frihlingskiiche Menis 07
Frithlingskiiche Speisen 08 Buffets ab 25,00 €
Frihlingskiiche Buffet 09 ) ] . ) .
Bitte beachten Sie, dass es sich hierbei um Erfahrungswerte handelt.
Serrnerkidhe Memie 10 Nattrlich sind Abweichungen nach oben wie auch nach unten moglich.
¢ Sommerkiiche Speisen 11 ) ) ) - ) - ) )
. Um eine ausreichende Vielfalt gewahrleisten zu kénnen, bieten wir
¢ Sommerkiiche Buffet 12
Buffet erst ab 20 Personen an.
¢ Herbstkiiche Menis 13 o . . . .
) Neben lhren persénlichen Vorlieben spielen bei der Meniauswahl
Herbstkiiche Speisen 14

auch Anlass, Personenzahl, Datum und Uhrzeit der Veranstaltung eine
¢ Herbstkiiche Buffet 15 maRgebliche Rolle. Die folgenden Gerichte stellen einen Spiegel unserer
Kiiche dar, Anderungen im Angebot und Preisen behalten wir uns, auf

B el D e 19 Grund der Marktlage, vor. Zu lhrer besseren Orientierung haben wir
¢ Winterkiiche Speisen 17 die Gerichte saisonal eingeteilt.
¢ Winterkiiche Buffet 18
Aus den saisonalen Gerichten bieten wir lhnen Mentiempfehlungen an,
¢ Grill Buffets 19 gern kénnen Sie natiirlich auch aus den saisonalen Gerichten eigene
Menlwilinsche zusammen stellen. Bitte beachten Sie, dass wir
Wissenswertes innerhalb einer Mentifolge maximal zwei verschiedene Gerichte pro
¢ Das Besondere fiir Ihr Fest 20 Gang anbieten kdnnen, damit ein entsprechender Zeitrahmen
¢ Empfehlungen 21 eingehalten wird.
¢ Das Kleingedruckte 22
¢ lhr Weg zu uns 23



Zum Empfang bzw. zwischendurch reichen wir lhnen gerne ein paar
Seite Appetitanreger. Nachfolgend einige Anregungen:

Herzlich willkommen!

¢ lhr Hotel im Griinen 02
¢ Unser Raumangebot 03 pro Person
. Vitello Tonato von der gerducherten Pute 3,50 €
Speisen & Getranke
. * Roastbeefrollchen mit Remoulade 5,50 €
¢ Unsere Kiiche 04
¢ Canapees & Snacks 05 . Pikante Blatterteigteilchen 2,50 €
¢ Kaffee & Kuchen 06
. Kirschtomate mit Mini-Mozzarella 2,50 €
Frihlingskiiche Mens 07
Frihlingskiiche Speisen 08 . Putenwiirfel an Kirschtomate 2,50 €
Friihlingskiiche Buffet 09
. Champignon-Oliven-SpieRe 2,50 €
¢ Sommerkiiche Menis 10
¢ Sommerkiiche Speisen 11 . Hausgebeizte Lachsrose auf Pumpernickel 3,50 €
¢ Sommerkiiche Buffet 12
. Lachs im Krautercrépe mit Krauterquark 4,50 €
Herbstkiiche Meniis 13
Herbstkiiche Speisen 14 . Kase-Pumpernickel-Triffel 4,50 €
Herbstkiiche Buffet 15 . .
. Scampi auf Kirschtomatensalat 5,50 €
¢ Winterkiiche Menis 16 o )
¢ Winterkiiche Speisen 17 * Mini-Leberkase auf Kartoffelsalat 3,50 €
¢ Winterkiiche Buffet 18 * Tomaten- Bruschetta 3,50 €
¢ Grill Buffets 19 .
* Bagels belegt mit
- Lachs 3,50 €
Wissenswertes - Schinken 2,50 €
¢ Das Besondere fir lhr Fest 20 - franzdsischem Kase 3,50 €
¢ Empfehlungen 21
o Das Kleingedruckte 22 * Windbeutel, gefillt mit getrockneten
Tomaten und Frischkase 3,50 €
¢ lhr Weg zu uns 23
. Melonenschiffchen
mit Schwarzwalder oder Wildschinken 3,50 €



Herzlich willkommen!
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¢ Winterkiche Buffet
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¢ Das Besondere fir lhr Fest
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Gern richten wir fur Sie und Ihre Gaste im Rahmen lhrer Veranstaltung
die Kaffeetafel her. Hierfiir bieten wir Ihnen u. a. die nachfolgenden
Varianten:

¢ Kuchenbuffet 7,50 € pro Person
drei verschiedene hausgemachte Blechkuchen, Schlagsahne,
Kaffee oder Tee ohne Limit

¢ Kuchen- und Tortenbuffet 10,50 € pro Person
Wir servieren Ihnen drei hausgebackene Blechkuchen
mit Schlagsahne und zwei verschiedene Torten sowie
Kaffee und Tee soviel Sie mogen.

Auf Wunsch organisieren wir Ihnen fir diesen festlichen Anlass auch
eine Torte nach lhren Wiinschen. Bitte beachten Sie, dass wir lhnen
den genauen Preis erst nach einer detaillierten Absprache nennen
kénnen, da dieser abhdngig von den Tortenzutaten ist.

Wiinschen Sie fur Ihre Veranstaltung eine ganz besondere Torte (mit
Foto oder mehrstockig), dann empfehlen wir lhnen, sich mit einer der
folgenden Backereien/Konditoreien in Verbindung zu setzen:

Privatbackerei Wiese

Friedrich-Ebert-StraRRe 13, 16225 Eberswalde
www.privatbaeckerei-wiese.de

Telefon (033 34) 28 81 82

Cafehaus Teutoburg

Am Treidelsteg 6, 16244 Schorfheide
www.cafehaus-teutoburg.de
Telefon (033 35) 45 13 74

Backerei Schmidt

MarktstralRe 16, 16247 Joachimsthal
www.baeckerei-schmidt-greiffenberg.de
Telefon (0333 61) 721 11



Frihlingsmenii 1 22,50 €

Spargelsuppe mit Barlauch
%k %k % %k %k

Maishdahnchenbrust, gefillt mit Spinat und Feta,
auf Basilikumrahm und Safranbandnudeln

k %k ¥k %k 3k

Limonen-Joghurt-Mousse an marinierten Waldbeeren

Frithlingsmenii 2 25,00 €

Tomatenconsommé mit Ravioli

k ok ok ok sk
Seite Rosa gebratener Kalbsriicken an frischem Spargel
Herzlich willkommen! mit Frihlingskartoffeln, Sauce Hollandaise oder Semmelbutter
¢ |hr Hotel im Griinen 02 R K K
¢ Unser Raumangebot 03 Rhabarber-Erdbeer-Ragout mit Vanilleparfait
Speisen & Getranke
¢ Unsere Kiiche 04 Friihlingsmenii 3 26,50 €
¢ Canapees & Snacks 05
¢ Kaffee & Kuchen 06 Salat von Spargel und Kirschtomaten
an italienischem Schinken und Parmesantalern
Friihlingskiiche Meniis 07
%k %k %k k %k
Frihlingskiiche Speisen 08 Gebratener Zander auf Dijonsenfschaum
Frihlingsktiche Buffet 09 mit jungem Spinat und neuen Kartoffeln
Sommerkiiche Meniis 10  FEExH

 Sommerkiiche Speisen 11 Duett von weilRer und dunkler Schokolade
an karamellisierter Ananas

¢ Sommerklche Buffet 12
Herbstkiiche Meniis 13
Herbstkiiche Speisen 14
2 Friihlingsmenii 4 29,50 €
Herbstkiiche Buffet 15
) . . Gerducherte Jakobsmuschel an feinen Salatspitzen
Winterkiiche Menis 16 L -
in Limonenvinaigrette
¢ Winterkiiche Speisen 17
k sk %k %k 3k
¢ Winterkiiche Buffet 18 - .
Krauterschaumsippchen
¢ Grill Buffets 19 * ok ok % K
Lammkeule, rosa gebraten, an Friihlingszwiebel-
Wissenswertes Mohren-Gemiuse und Barlauchkartoffeln
¢ Das Besondere fir lhr Fest 20 K ok ok ok ok
¢ Empfehlungen 21 Frischer Obstsalat mit Pfefferminzsorbet
¢ Das Kleingedruckte 22
¢ lhr Weg zu uns 23



Frihlingsmentii 5 32,00 €

Hausgeraucherte Taubenbrust auf Traubengelee
an feinen Salatspitzen mit Triffelvinaigrette

* %k k sk 3k
Rinderconsommé
* %k k sk 3k

Hirschriicken auf Preiselbeerjus
mit Broccoliréschen und Herzoginkartoffeln

k* %k ¥k %k %

Mandelmousse an marinierten Schattenmorellen

Vorspeisen
et L1 sal | und Kirsch
Herzlich willkommen! sO Sa ‘.at v‘on.Sparge un‘ irschtomaten
. . an italienischem Schinken und Parmesantalern 7,00 €
¢ |hr Hotel im Griinen 02
¢ Unser Raumangebot 03 Fvs02  Gerducherte Jakobsmuschel
an feinen Salatspitzen in Limonenvinaigrette 7,00 €
Speisen & Getranke
¢ Unsere Kiiche 04 FVs03  Hausgerducherte Taubenbrust auf Traubengelee
6 Eamsmeas £ Snede 05 an feinen Salatspitzen mit Triffelvinaigrette 7,00 €
¢ Kaffee & Kuchen 06
Friihlingskiiche Menus 07 Suppen
Frihlingskiiche Speisen 08 FSu01 Spargelcremesuppe mit Barlauch 3,50 €
Friihlingskiiche Buffet 09
FSu02 Tomatenconsommé mit Ravioli 4,00 €
¢ Sommerkiiche Meniis 10
¢ Sommerkiiche Speisen 1 FSu03  Krauterschaumsiippchen 3,50 €
¢ Sommerkiiche Buffet 12
FSu04 Rinderconsommé 4,00 €
Herbstkiiche Mens 13
Herbstkiiche Speisen 14
Herbstkiiche Buffet 15  Hauptgerichte
¢ Winterkiiche Meniis 16 FHgO1 Maishahnchenbrust, gefillt mit Spinat und Feta,
¢ Winterkiiche Speisen 17 auf Basilikumrahm und Safranbandnudeln 15,00 €
¢ Winterkiiche Buffet 18 )
FHg02 Rosa gebratener Kalbsriicken an frischem Spargel
¢ Grill Buffets 19 mit Frihlingskartoffeln, Sauce Hollandaise
oder Semmelbutter 17,00 €
Wissenswertes -
) FHg03  Gebratener Zander auf Dijonsenfschaum
¢ Das Besondere fir Ihr Fest 20 mit jungem Spinat und neuen Kartoffeln 16,00 €
¢ Empfehlungen 21
¢ Das Kleingedruckte 22 FHg04 Lammkeule, rosa gebraten, an Friihlingszwiebel-
o lhr Weg zu uns 23 Mohren-Gemiise und Barlauchkartoffeln 15,50 €

FHgO5  Hirschriicken auf Preiselbeerjus
mit Broccolirdschen und Herzoginkartoffeln 17,50 €



Desserts

FDe01 Limonen-Joghurt-Mousse
an marinierten Waldbeeren 5,50 €

FDe02 Rhabarber-Erdbeer-Ragout mit Vanilleparfait 6,00 €

FDe03 Duett von weiller und dunkler Schokolade

an karamellisierter Ananas 6,50 €
FDe04 Frischer Obstsalat mit Pfefferminzsorbet 5,50 €
FDe0O5 Mandelmousse an marinierten Schattenmorellen 6,00 €
Seite
Herzlich willkommen! Friihlingsbuffet
¢ |hr Hotel im Griinen 02
¢ Unser Raumangebot 03
Frihlingssalate mit verschiedenen Garnituren und Dressings
Speisen & Getrinke R&ducherfische und Edelfischterrinen im Kressebeet
* Unsere Kiiche 04 an Sahnemeerrettich
¢ Canapees & Snacks 05 Spargelsalat mit Kirschtomaten und Krebsschwanzen
¢ Kaffee & Kuch 06 .
artee & Ruchen Carpaccio von Tomaten und Mozzarella
Frihlingskiiche Mens 07 Papayasalat mit Barlauchvinaigrette
Frihlingskiche Speisen 08 Spinatsalat mit Joghurt und Granatapfel
Friihlingskiiche Buffet 09
k %k % k k
¢ Sommerkiiche Meniis 10 Spargelcrémesuppe mit Barlauch
¢ Sommerkiiche Speisen 11 * ok ok %k
¢ Sommerkiiche Buffet 12 Rosa gebratener Kalbsriicken auf Schalottenjus
Herbstkiiche Meniis 13 Hahnchenbrust, gefillt mit Rucola und getrockneten Tomaten
Herbstkiiche Speisen 14 Gebratenes Welsfilet in Safransahne
el S & Frischer Spargel mit Semmelbutter
¢ Winterklche Menis 16 Gemiiseauswahl
¢ Winterkiiche Speisen o Junge Kartoffeln und Gnocchi
¢ Winterkiiche Buffet 18
k % %k k k
¢ Grill Buffets 19 Erdbeer-Rhabarber-Mousse
Bayrischcreme mit Schokosplittern und Schattenmorellen
Wissenswertes Ok R
o Das Besondere fiir Ihr Fest 20 Brotauswahl mit Frihlingsquark und Butter
¢ Empfehlungen 21
¢ Das Kleingedruckt 22
as Kleingearuckte 28,00 €
¢ lhr Weg zu uns 23



Sommermenii 1 23,00 €

Paprikaschaumsuppe mit Parmesantaler
%k %k % %k %k

Hahnchenbrust, gefillt mit Rucola und Pinienkernen,
auf Joghurt-Senf-Rahm, mit jungen Mohren und Krautergnocchi

* %k k %k 3k

Frischer Obstsalat mit Zitronen-Basilikum-Sorbet

Sommermenii 2 27,00 €

Gebratener Feta mit Waldhonig an sommerlichen Salatspitzen

k ok ok ok sk
Seite Rosa gebratene Rehkeule auf Rotweinjus
Herzlich willkommen! mit frischen Pfifferlingen und Haselnuss-Spatzle
¢ |hr Hotel im Griinen 02 R K K
¢ Unser Raumangebot 03  Aprikosen-Vanille-Ragout mit Sahne-Quark-Mousse
Speisen & Getranke
¢ Unsere Kiiche 04 sommermenii3 29,00 €
¢ Canapees & Snacks 05
¢ Kaffee & Kuchen 06 Zucchinibltten, gefillt mit Lachmousse,
auf einer Tomatenvinaigrette
Friihlingskiiche Menus 07
%k %k %k k %k
Frihlingskiiche Speisen 08 Rosa gebratener Kalbsriicken auf Madeirajus
Frihlingsktiche Buffet 09 it feinen Bohnen und Macaire-Kartoffeln
Sommerkiiche Meniis 10  FEExH
¢ Sommerkiiche Speisen 11 Geeiste Schokoladenmousse mit Pfirsich-Minze-Kompott
¢ Sommerkiiche Buffet 12
Herbstkiiche Mens 13
.. 2
Herbstkiiche Speisen 14 Sommerment 4 32,00¢€
Herbstkiiche Buffet 1 Hausgerducherte Taubenbrust
) . . auf Pfeffer- Honig- Kirschen an jungem Lowenzahn
Winterkiiche Menis 16
Winterklche Speisen 17 rEEE

o Winterkiiche Buffet 18 Steinpilzconsommé mit Pilzraviolis

% k %k ¥ %

¢ Grill Buffets 19 Rosa gebratene Entenbrust auf Triiffeljus

mit Zuckerschoten und Kartoffeln im Baumkuchenmantel
Wissenswertes

k sk %k %k 3k
¢ Das Besondere fir lhr Fest 20 vanille-Maracuja-Parfait an Galliano marinierten Erdbeeren
¢ Empfehlungen 21
¢ Das Kleingedruckte 22
¢ lhr Weg zu uns 23



Sommermenii 5 33,00 €

Lachstranche mit Meerettichhaube
an feinen Salatspitzen mit Limonenvinaigrette

* %k k sk 3k
Tomatenessenz mit Mozzarella-Ravioli
* %k k sk 3k

Damwildbraten auf Thymianjus
mit Krduternavetten und getriffelten Kartoffelrosen

k %k ¥k %k 3k

Mandelmousse und Nougatparfait an frischen Beeren

Vorspeisen

SVs01  Gebratener Feta mit Waldhonig

Seite . .
Herzlich willkommen! an sommerlichen Salatspitzen 6,00 €
AT GRS 02 SVs02  Zucchinibliten, gefillt mit Lachsmousse,
¢ Unser Raumangebot 03 auf einer Tomatenvinaigrette 7,00 €
Speisen & Getrinke SVs03  Hausgeraucherte Taubenbrust
¢ Unsere Kiiche 04 auf Pfeffer-Honig-Kirschen an jungem Lowenzahn 7,00 €
¢ Canapees & Snacks 05 ) )
o Kaffee & Kuch i SVs04  Lachstranche mit Meerrettichhaube
atiee & juchen an feinen Salatspitzen mit Limonenvinaigrette 6,50 €
Friihlingskiiche Menus 07
Friihlingskiiche Speisen 08 Suppen
¢ Friuhlingskiiche Buffet 09
SSu01  Paprikaschaumsuppe mit Parmesantaler 4,00 €
¢ Sommerkiiche Meniis 10
¢ Sommerkiiche Speisen 11 SSu02  Steinpilzconsommé mit Pilzravioli 4,50 €
¢ Sommerklche Buffet 12
SSu03  Tomatenessenz mit Mozzarella-Ravioli 4,00 €
Herbstkiiche Meniis 13
Herbstkiiche Speisen 14
Herbstkiiche Buffet 15  Hauptgerichte
¢ Winterkiiche Meniis 16 SHgO01 Hahnchenbrust, gefiillt mit Rucola und Pinienkernen,
¢ Winterkiiche Speisen 17 auf Joghurt-Senf-Rahm
o Winterkiiche Buffet 18 mit jungen Mohren und Krautergnocchis 15,00 €
¢ Grill Buffets 19 SHg02  Rosa gebratene Rehkeule auf Rotweinjus
mit frischen Pfifferlingen und Haselnuss-Spatzle 17,00 €
Wissenswertes .. L
) SHg03  Rosa gebratener Kalbsriicken auf Madeirajus
¢ Das Besondere fir Ihr Fest 20 mit feinen Bohnen und Macaire-Kartoffeln 17,00 €
¢ Empfehlungen 21
¢ Das Kleingedruckte 22 SHg04 Rosa gebratene Entenbrust auf Triffeljus
o lhr Weg zu uns 23 mit Zuckerschoten und
Kartoffeln im Baumkuchenmantel 16,00 €

SHg05 Damwildmedaillon auf Thymianjus

’ mit Krduternavetten und getriffelten Kartoffelrosen 17,50 €
Seite 11



Desserts

SDe01 Frischer Obstsalat
mit Zitronen-Basilikum-Sorbet 5,00 €

SDe02 Aprikosen-Vanille-Ragout
mit Sahne-Quark-Mousse 5,50 €

SDe03 Geeiste Schokoladenmousse
mit Pfirsich-Minze-Kompott 6,00 €

SDe04 Vanille-Maracuja-Parfait
an Galliano marinierten Erdbeeren 6,00 €

SDe05 Mandelmousse und Nougatparfait

an frischen Beeren 6,50 €
Seite
Herzlich willkommen!
¢ |hr Hotel im Griinen 02
¢ Unser Raumangebot 03
Sommerbuffet
Speisen & Getranke
¢ Unsere Kiiche 04 Frithlingssalate mit verschiedenen Garnituren und Dressings
¢ Canapees & Snacks 05 ) o
Antipasti mit Knoblauchbrot
¢ Kaffee & Kuchen 06
Tomatensalat im Balsamico-Honig-Sud mit frischen Erdbeeren
Frihlingskiiche Meniis 07 )
e . ) Fenchel-Paprika-Salat
Friihlingskiiche Speisen 08
Frihlingskiiche Buffet 09 Radicchio und Chicorée mit Zitrusfriichten und Gorgonzola
Farfalle Salat mit getrockneten Tomaten und Rucola
¢ Sommerkiiche Meniis 10
¢ Sommerkiche Speisen 11 ) rEEEE '
o Sommerkiiche Buffet 12 Kalte GemiUisesuppe mit Parmesan
* sk %k %k 3k
Herbstkiiche Mends 13 Rosa gebratene Rehkeule an Johannisbeerjus
Herbstkiiche Speisen 14
2 Hahnchenbrust, gefillt mit Rauke und Pinienkernen
Herbstkiiche Buffet 15
Gebratener Butterfisch auf Tomaten-Zucchini-Ragout
¢ Winterkiiche Meni 16 . . .
nreriucne ents Paprika-Champignon-Gemise
¢ Winterkiiche Speisen 17
o Winterkiiche Buffet 18 Haselnussspatzle und Zitronenkrauterreis
k % %k k k
¢ Grill Buffets 19 Panna Cotta mit Waldbeeren
. Schokoladen-Minze-Mousse mit Pfirsichkompott
Wissenswertes
¢ Das Besondere fiir lhr Fest 20 rEEE
¢ Empfehlungen 21 Brotauswahl mit Frihlingsquark und Butter
¢ Das Kleingedruckte 22
¢ lhr Weg zu uns 23 28,00 €



Herbstmenii 1 23,50 €

Kirbis-Ingwer-Cremesuppe mit gerosteten Mandeln
* % % % %

Schweinefilet auf Rahmchampignons
mit Vichykarotten und Kartoffeltalern

* % % % %

Schokoladentiramisu mit Birnenkompott

Herbstmeni 2 25,00 €

Pfifferlingsrahmsuppe mit gekrusteltem Schinken

k ok ok ok 3k
. Schorfheider Damwildbraten in Cranberryjus
Seite
Herzlich willkommen! mit Rosenkohlbldttern und Haselnuss-Spatzle
¢ |hr Hotel im Griinen 02 R K K
 Unser Raumangebot 03 Zimtmousse auf gediinsteten Pflaumen
Speisen & Getranke
¢ Unsere Kiiche 04 Herbstmenii 3 27,50 €
¢ Canapees & Snacks 05
¢ Kaffee & Kuchen 06 Hausgemachte Edelfischterrine an Kresseschaum
%k %k % k %k
Frihlingskiiche Meniis 07 o
E AR 08 Das Beste von Kalb und Ente auf Portweinjus
raniingskiche speisen mit Broccolirdschen und Kartoffelgratin
Friihlingskiiche Buffet 09
%k 3k % k k
¢ Sommerkiiche Menis 10 Dialog von heller und dunkler Schokolade
¢ Sommerkiiche Speisen 11 an Mango-Ingwer-Ragout
¢ Sommerklche Buffet 12
Herbstkiiche Meniis 13 5
.. 2
Herbstkiiche Speisen 14 Herbstmenti 4 32,00¢€
Herbstkiiche Buffet 1 Pfifferlinge im Thymiangelee
O s s 1% auf Kartoffel-Schinken-Vinaigrette an Feldsalat
¢ Winterkiiche Speisen 17 TR
¢ Winterkiiche Buffet 18 Wildkrautersiippchen
k 3k %k k k
¢ Grill Buffets 19 Gebratener Zander auf Linsen-Kiirbis-Gemiise
mit WeiBweinsahne und Schlosskartoffeln
Wissenswertes % % % %
¢ Das Besondere fir Ihr Fest 20 Nougatparfait an einem Feigenragout
¢ Empfehlungen 21
¢ Das Kleingedruckte 22
¢ lhr Weg zu uns 23



Herbstmenii 5 33,00 €

Crépinette vom Hasen an feinen Salatspitzen
mit Preiselbeerglace

* % %k % k
Tomatenessenz mit Mozzarella-Ravioli
* % %k % k

Rosa gebratener Hirschriicken auf Thymianjus
mit Pfifferlingen und getriiffelten Kartoffelrosen

k* %k ¥ %k %k

Orangenmousse im Baumkuchenmantel
auf einer Schokoladensabayone

Seite Vv i
Herzlich willkommen! orspeisen
¢ IhrHotelim Griinen 02 HVs01  Pfifferlinge im Thymiangelee
¢ Unser Raumangebot 03 auf Kartoffel-Schinken-Vinaigrette an Feldsalat 7,00 €
Speisen & Getranke HVs02 Crépinette vom Hasen
¢ Unsere Kiiche 04 an feinen Salatspitzen mit Preiselbeerglace 7,00 €
¢ Canapees & Snacks 05 ] )
HVs03  Hausgemachte Edelfischterrine an Kresseschaum 6,00 €
¢ Kaffee & Kuchen 06
Friihlingskiiche Menus 07
R : Suppen
Friihlingskiiche Speisen 08
Frihlingskiiche Buffet 09 HSuO1 Kiirbis-Ingwer-Crémesuppe
mit gerosteten Mandeln 3,50 €
¢ Sommerkiiche Meniis 10
¢ Sommerkiiche Speisen 11 Hsu02 Pfifferlingsrahmsuppe
¢ Sommerkiiche Buffet 12 mit gekrusteltem Schinken 4,50 €
Herbstkiiche Mends 13 Hsu03  Wildkrautersiippchen 3,50 €
Herbstkiiche Speisen 14
Herbstkiiche Buffet 15
Hauptgerichte
¢ Winterkiiche Mens 16
¢ Winterkiiche Speisen 17 HHg01 Schweinefilet auf Rahmchampignons
o Winterkiiche Buffet 18 mit Vichykarotten und Kartoffeltalern 15,50 €
¢ Grill Buffets 19 HHg02 Schorfheider Damwildbraten in Cranberryjus
mit Rosenkohlblattern und Haselnuss-Spatzle 15,50 €
Wissenswertes -
) HHg03 Das Beste von Kalb und Ente auf Portweinjus
¢ Das Besondere fir Ihr Fest 20 mit Broccoliréschen und Kartoffelgratin 17,50 €
¢ Empfehlungen 21
¢ Das Kleingedruckte 22 HHg04 Gebratener Zander auf Linsen-Kirbis-Gem{se
o lhr Weg zu uns 23 mit WeiBweinsahne und Schlosskartoffeln 16,00 €

HHgO5 Rosa gebratener Hirschriicken auf Thymianjus
mit Pfifferlingen und getriffelten Kartoffelrosen 17,50



Desserts
HDe01 Schokoladentiramisu mit Birnenkompott 6,00 €
HDe02 Zimtmousse auf gediinsteten Pflaumen 6,00 €

HDeO03 Dialog von heller und dunkler Schokolade
an Mango-Ingwer-Ragout 6,50 €

HDe0O4 Nougatparfait an einem Feigenragout 6,50 €

HDeO5 Orangenmousse im Baumkuchenmantel

auf einer Schokoladensabayone 6,00 €
Seite
Herzlich willkommen! Herbstbuffet
¢ |hr Hotel im Griinen 02
¢ Unser Raumangebot 03
Blattsalate mit verschiedenen Garnituren und Dressings
Speisen & Getranke Pilze in Thymiangelee und Wildsiilze mit Remouladensauce
¢ Unsere Kiiche 04 Gefliigellebermousse mit Traubenchutney
¢ Canapees & Snacks 05 ) o ) B
Kirschtomatensalat mit Ziegenfrischkase
¢ Kaffee & Kuchen 06
Spinatsalat mit Birnen und Apfeln in Walnussvinaigrette
Frihlingskiiche Meniis 07 ) )
- . . Fenchelsalat mit Paprika
Friihlingskiiche Speisen 08
Frihlingskiiche Buffet 09 Salat von Avocado, Tomaten und Mozzarella
k %k % k k
¢ Sommerkiiche Meniis 10 Kiirbis-Kokos-Créme
¢ Sommerkiche Speisen 11
* sk %k %k 3k
¢ Sommerkiiche Buffet 12
Wildschweinkeule in Wacholderrahm
Herbstkiiche Mends 13 Verschiedene Steaks auf gebratenen Pilzen
Herbstkiiche Speisen 14 L . - U
Variation von Edelfischen in Limonenrahm mit Kirschtomaten
Herbstkiiche Buffet 15
Gnocchi in Pfifferlingsrahm
¢ Winterkiiche Mens 16
Rosenkohl, Schwarzwurzeln und Mohren
¢ Winterkiiche Speisen 17
o Winterkiiche Buffet 18 Kartoffelgratin und Haselnuss-Spatzle
k % %k k k
¢ Grill Buffets 19 Pflaumenknddel im Zimtmantel
. Beerentiramisu
Wissenswertes
o Das Besondere fiir Ihr Fest 20 Frischer Obstsalat mit Vanillesahne
¢ Empfehlungen 21 * ok ok kK
¢ Das Kleingedruckte 22 Brotauswahl mit Butter und Frischkase
¢ lhr Weg zu uns 23

29,50 €



Wintermenii 1 22,00 €

Gefligelconsommé mit frischem Griinkohl
* % % % %

Gansebraten auf Majoranjus
mit Kirschrotkohl und Kartoffelkl63en

* % % % %

Christstollenparfait an einer Zimtsabayone

Wintermenii 2 23,50 €

Glasierte Ganseleber mit Granatapfel
an feinen Salatspitzen

k ok ok ok sk
Seite
Herzlich willkommen! Entenbraten auf Schwarzkirschjus
o el i - mit Rosenkohl und Kartoffel-Majoran-Rostis
r Hotel im Griinen
¢ Unser Raumangebot 03 rrEE
Zimtparfait auf Amaretto-Kirschen
Speisen & Getranke
¢ Unsere Kiiche 04
¢ Canapees & Snacks 05  Wintermenii 3 24,50 €
¢ Kaffee & Kuchen 06
Kirbis-Kokos-Slippchen mit gerésteten Mandeln
Frihlingskiiche Mens 07
%k %k %k k %k
Frihlingskiiche Speisen 08 Dialog von Lachs und Barsch auf Weilweinschaum
Frihlingsktiche Buffet 09 mit Winterwurzelgemiise und Schlosskartoffeln
Sommerkiiche Meniis 10 R
o Sommerkiiche Speisen 11 Crépes in Orangen-Karamell-Sauce mit Vanilleeis
¢ Sommerklche Buffet 12
Herbstkiiche Menis 13
Wintermenii 4 1
Herbstkiiche Speisen 14 interment 31,00¢€
Herbstkiiche Buffet = Mit Roquefort gratinierte Beaujolaisbirne
Winterkiiche Meniis o an feinen Salatspitzen mit Walnussvinaigrette
¢ Winterkiiche Speisen 17 rEEE

o Winterkiiche Buffet 18 Rinderconsommé mit Gemdisestroh

% k %k ¥ %

¢ Grill Buffets 19 Rosa gebratener Hirschriicken auf Triiffeljus

mit Krduterpastinaken und Kartoffelrosen
Wissenswertes

k 3k %k k k
¢ Das Besondere fir lhr Fest 20 Gebrannte Kokoscréme
¢ Empfehlungen 21 aneinem Ragout von Zitrusfriichten
¢ Das Kleingedruckte 22
¢ lhr Weg zu uns 23



Wintermenii 5 34,00 €

Lachscarpaccio, mit Limetten-Rum-Vinaigrette mariniert,
an Chips von Sellerie und Roter Bete

* % %k % k
Tomatisierte Zucchiniconsommé
* % %k % k

Wildentenbrust auf Birnen-Chili-Sauce
mit Maronen-Kartoffel-Pliree und Romanesco

* % % % %

After Eight-Mousse an Maraschinobeeren

Vorspeisen

WVs01 Glasierte Ganseleber mit Granatapfel

Seite

fei I i
Herzlich willkommen! an feinen Salatspitzen 6,50 €
¢ Ihr Hotelim Griinen 02 \Wvs02 Mit Roquefort gratinierte Beaujolaisbirne
¢ Unser Raumangebot 03 an feinen Salatspitzen mit Walnussvinaigrette 6,00 €
Speisen & Getrinke WVs03 Lachscarpaccio mit Limetten-Rum-Vinaigrette
¢ Unsere Kiiche 04 mariniert an Chips von Sellerie und Roter Bete 7,50 €
¢ Canapees & Snacks 05
¢ Kaffee & Kuchen 06
Suppen
¢ Friuhlingskiiche Menis 07 PP
Frihlingsktiche Speisen 08 \Wsu0l Gefliigelconsommé mit frischem Griinkohl 4,00 €
Friihlingskliche Buffet 09
WSu02 Kuirbis-Kokos-Stppchen mit gerdsteten Mandeln 3,50€
¢ Sommerkiiche Meniis 10
¢ Sommerkiche Speisen 11 WSu03 Rinderconsommé mit Gemusestroh 4,00 €
¢ Sommerkiiche Buffet 12
WSu04 Tomatisierte Zucchiniconsommé 4,00 €
¢ Herbstkiiche Menis 13
Herbstkiiche Speisen 14
Herbstkliche Buffet 15
Hauptgerichte
¢ Winterkiiche Menis 16
+ Winterkiiche Speisen 17 WHg01 Gansebraten auf Majoranjus
) . mit Kirschrotkohl und Kartoffelklo3en 15,50 €
¢ Winterkiiche Buffet 18
o Grill Buffets 19 WHg02 Entenbraten auf Schwarzkirschjus
mit Rosenkohl und Kartoffel-Majoran-Rostis 15,00 €
S WHg03 Dialog von Lachs und Barsch auf WeiBweinschaum
¢ Das Besondere fir Ihr Fest 20 mit Winterwurzelgemise und Schlosskartoffeln 16,50 €
¢ Empfehlungen 21
¢ Das Kleingedruckte 22 WHg04 Rosa gebratener Hirschriicken auf Triffeljus
o Ihr Weg zu uns 23 mit Krduterpastinaken und Kartoffelrosen 17,50 €

WHg05 Wildentenbrust auf Birnen-Chili-Sauce

’ mit Maronen-Kartoffel-Pliree und Romanesco 17,00 €



Desserts
WDe01 Christstollenparfait an einer Zimtsabayone 5,50€
WDe02 Zimtparfait auf Amaretto-Kirschen 6,00 €

WDe03 Crépes in Orangen-Karamell-Sauce
mit Vanilleeis 6,00 €

WDe04 Gebrannte Kokoscreme

an einem Ragout von Zitrusfriichten 6,00 €
WDe05 After Eight-Mousse an Maraschinobeeren 6,50 €
Seite Winterbuffet
Herzlich willkommen!
¢ |hr Hotel im Grinen 02
¢ Unser Raumangebot 03 Blattsalate mit verschiedenen Garnituren und Dressings

Variation von Schinken und Braten an Melone und Feigen

Speisen & Getranke . . ) ) o
Raucherfische und Edelfischterrinen an Honig-Dill-Senf

¢ Unsere Kiiche 04
o Canapees & Snacks 05 Gefllgellebermousse im Baumkuchenmantel an Cranberry
¢ Kaffee & Kuchen 06 Linsensalat mit Zimtgemiuse
S e e KT e 07 Tomaten mit Orangen und Rauke
Frihlingskiiche Speisen 08 H KK kX
Friihlingskiiche Buffet 09 Waldpilzsuppe mit Buttercro(tons
k %k k sk Xk
Sommerkiiche Meniis 10 . .
Ente in Orangenjus
Sommerkiiche Speisen 11
o Sommerkiiche Buffet 12 Kalbsriicken auf Schalottenjus
Lachs und Barsch auf einem Gemise-Safran-Rahm
¢ Herbstkiiche Menis 13
ey e e 14 Kirschrotkohl und Griinkohl
Herbstkiiche Buffet 15 Broccoli und Mohren
Winterkiiche Mendis 16 Bubenspitzle, Kartoffeln und KI6Re
Winterkiche Speisen 17 R
¢ Winterkiiche Buffet 18 Lebkuchentiramisu
Apfel-Zimt-Mousse
¢ Grill Buffets 19
Kdseauswahl mit frischen Friichten
Wissenswertes * Ok kK Gk
¢ Das Besondere fiir lhr Fest 20 Brotauswahl mit Butter und Schmalz
¢ Empfehlungen 21
¢ Das Kleingedruckte 22
28,50 €
¢ |hr Weg zu uns 23



Herzlich willkommen!
¢ |hr Hotel im Grinen

¢ Unser Raumangebot

Speisen & Getranke

¢ Unsere Kiiche

¢ Canapees & Snacks
¢ Kaffee & Kuchen

¢ Friuhlingskiiche Menis
Frihlingskiiche Speisen

Friihlingskiiche Buffet

¢ Sommerkiiche Meniis
¢ Sommerkiche Speisen

¢ Sommerkiiche Buffet

¢ Herbstkiiche Mens
¢ Herbstkiiche Speisen
Herbstkiiche Buffet

Winterkiiche Mends
Winterkiiche Speisen
¢ Winterkiche Buffet

¢ Grill Buffets

Wissenswertes

¢ Das Besondere fir lhr Fest
¢ Empfehlungen

¢ Das Kleingedruckte

¢

lhr Weg zu uns

Seite

02
03

04
05
06

07
08
09

10
11
12

13
14
15

16
17
18

19

20
21
22
23

Schorfheider Grillbuffet

Fuhrmannschiissel mit verschiedenen Dressings und Garnituren
Apfel-Paprika-Mais-Salat, Gurkensalat mit Dill
Tomatensalat mit Schnittlauch, Krautsalat mit Paprika
Markischer Kartoffelsalat

k k k ¥ %

Rostbratwurst und Fleischspiel3e
Marinierte Schweinenackensteaks
Barsch im Speckmantel

Gemlsespielle und Fetapackchen

Kartoffelecken mit Krauterquark und Kartoffelgratin
k %k % k k

Mandelmousse mit Weichselkirschen
Zitronencréeme, Bananen vom Grill
23,00 €

Mediterranes Barbecue

Frische Salate mit gerésteten Pinienkernen und Parmesansplittern,
Krauter-Knoblauch-Cro(Gtons, Schafskdse und Mandeloliven
Kirschtomatensalat mit Ziegenkase, Carpaccio von Tomate und
Mozzarella, Gegrilltes Paprikagemise in Balsamico
Gebratene Champignons und Austernsaitlinge
Artischockensalat in Rauke und Parmesan
Farfalle Salat mit getrockneten Tomaten und Rucola

k ok % k k

Tomatencremestppchen
k ok % k 3k

Thunfisch mit Zitronen-Oliven-Pfeffer
Scampi-Spielle, Lammbkoteletts in Rosmarindl
Rib-Eye-Steaks und Putensatés
Toskanisches Gem{se, Kartoffelecken und Kartoffelgratin
* % % % %
Creme Bralée, Frischer Obstsalat mit Orangenzucker
Limonen-Joghurt-Creme

29,00 €



Seite
Herzlich willkommen!
¢ |hr Hotel im Griinen 02
¢ Unser Raumangebot 03
Speisen & Getranke
¢ Unsere Kiche 04
¢ Canapees & Snacks 05
¢ Kaffee & Kuchen 06
Frihlingskiiche Menis 07
Friihlingskiiche Speisen 08
Friihlingskiiche Buffet 09
¢ Sommerkiiche Menis 10
¢ Sommerkiiche Speisen 11
¢ Sommerkiche Buffet 12
¢ Herbstkiche Menis 13
Herbstkiiche Speisen 14
¢ Herbstkiiche Buffet 15
¢ Winterkiche Menis 16
¢ Winterkiiche Speisen 17
¢ Winterkiliche Buffet 18
¢ Grill Buffets 19
Wissenswertes
¢ Das Besondere fiir Ihr Fest 20
¢ Empfehlungen 21
¢ Das Kleingedruckte 22
¢ lhr Weg zu uns 23

Menikarten

Mendikarten als Tischkarten mit Namen

Tischkarten

Blumengesteck
Kerzen (weiR)

Kerzen (farbig)

AuRenfackeln im Park

runde Tische fiir 8 Personen
weille Tischwasche und Servietten

farbige Tischwasche

Musik von der CD
Musiker (DJ, Live-Band, Orchester)

vermitteln wir Ihnen gerne,
bitte rechnen Sie mit

Mikrofonanlage

Videobeamer

kostenfrei
1,50 €/Stuck

0,50 €/ Stiick

ab 20,00 €/ Stuick

kostenfrei

0,50 € / Stick

6,00 €/ Stiick

10,00 €/ Stiick

kostenfrei

auf Anfrage

kostenfrei

100,00 €/Stunde

150,00 €/Tag

65,00 €/Tag



Herzlich willkommen!

*
*

Ilhr Hotel im Griinen

Unser Raumangebot

Speisen & Getranke

¢
¢
¢

Unsere Kiiche
Canapees & Snacks
Kaffee & Kuchen

Friihlingskiiche Menus
Frihlingskiiche Speisen

Friihlingskiiche Buffet

Sommerkiiche Menis
Sommerkiiche Speisen

Sommerkiche Buffet

Herbstkiiche Mens
Herbstkiiche Speisen
Herbstkiiche Buffet

Winterkiche Mends
Winterkiiche Speisen
Winterkiiche Buffet

Grill Buffets

Wissenswertes

*

¢
¢
¢

Das Besondere fiir Ihr Fest

Empfehlungen
Das Kleingedruckte

Ihr Weg zu uns

Seite

02
03

04
05
06

07
08
09

10
11
12

13
14
15

16
17
18

19

20
21
22
23

Blumen

Blumengestecke fur lhre festliche Tafel bestellen wir gerne fiir Sie.
Wir haben gute Erfahrungen mit den unten genannten Gartnereien
gemacht:

Gartnerei Hahn (Finowfurt) Telefon (033 35) 662

Gartnerei Vogt (Lichterfelde) Telefon (033 34) 21 92 10

Musikalische Umrahmung

Fir die musikalische Untermalung Ihrer Veranstaltung empfehlen
wir lhnen unsere Partner, die unser Haus und unsere Gegebenheiten
bestens kennen:

Schorfheide Touristik, Telefon (033 34) 38 25 50

Agentur Ulirich, Telefon (039 87) 53 763.

Gern sind wir lhnen bei der Vermittlung weiterer Partner zur Verflgung.

Stammséagen und/oder Tauben steigen lassen

Beim traditionellen Hochzeitsfest darf das Baumstammsagen der
jungen Brautleute und/oder das Steigenlassen von weifen Tauben
natirlich nicht fehlen. Vor Beginn der Feierlichkeiten haben Sie die
Moglichkeit, direkt vor dem Hoteleingang dieser Tradition zu folgen.

Poltern

Auch das Poltern gehort als Gliicksbringer zum Hochzeitsfeste dazu.
Ilhre Gaste dirfen lhnen gerne auf diese Weise gratulieren. Wir stellen
Ihnen gegen Geblihr einen entsprechenden Container sowie Besen und
Schaufel zur Verfligung.



Die Durchfiihrung einer Veranstaltung in unserem Hause sollte generell
von gegenseitigem Vertrauen gepragt sein und weniger von
juristischen Formeln. Dennoch ist, gemessen an den
Qualitatsmalistaben, die wir pflegen, ein Minimum an Regeln und
Verbindlichkeiten flr beide Seiten unumganglich:

1. Es kann grundsatzlich nur ein im Voraus bestelltes, fiir alle Gaste
einheitliches Men serviert werden.

2. Abdnderungswiinsche im Menibereich fir Gaste, die Didt- oder
Allergieprobleme haben, sind in Einzelfdllen natirlich jederzeit
moglich.

Das bestellte Menli oder Buffet wird nach der Personenzahl in
Rechnung gestellt, die uns am Vorabend der Veranstaltung als
verbindliche Teilnehmerzahl angegeben wird. Kommen mehr
Teilnehmer, wird gemal der tatsachlichen Teilnehmerzahl

Seite abgerechnet.
Herzlich willkommen!
¢ |hr Hotel im Griinen 02 2. Der Veranstalter darf Speisen und Getranke zu Veranstaltungen
¢ Unser Raumangebot 03 grundsatzlich nicht mitbringen. In Sonderféllen kann darlber eine

Vereinbarung getroffen werden; in jedem Fall berechnet das

Hotel ei i ih . ein Korkgeld.
Speisen & Getriinke otel eine Servicegebihr bzw. ein Korkgeld

¢ Unsere Kiiche 04 3 Das Abbrennen von Wunderkerzen und Tischfeuerwerken, sowie
¢ Canapees & Snacks 05 das Werfen von Konfetti oder Reis ist in unseren Raumen nicht
¢ Kaffee & Kuchen 06 gestattet. Fiir Beschadigungen oder Verluste, die im Laufe einer
Veranstaltung eintreten und durch den Veranstalter, seine Gaste,
Frihlingskiche Menis 07 oder von ihm engagierte Personen verursacht werden, haftet der
Frihlingskiiche Speisen 08 Veranstalter.
Friihlingskiiche Buffet 09
4, Werbemalnahmen, die einen Bezug zu unserem Hause
Sommerkiiche Ments 10 aufweisen oder Einladungen zu Vorstellungsgesprachen bzw.
¢ Sommerkiiche Speisen 11 Verkaufsveranstaltungen, bediirfen der schriftlichen Einwilligung.
¢ Sommerklche Buffet 12 . . .
5. Unsere Rechnungen sind - sofern nicht anders vereinbart -
Herbstkiiche Meniis 13 zahlbar ohne Abzug innerhalb von 14 Tagen nach Ende der
. . Veranstaltung. Kreditkarten oder Schecks werden nicht
Herbstkiiche Speisen 14 .
akzeptiert.
Herbstkiiche Buffet 15
) . . 6. Stornierungen aus unvorhergesehenen, triftigen Griinden werden
Winterkiiche Menis 16 . . .
von uns so kulant wie moglich behandelt. Eine
¢ Winterkiiche Speisen 17

Schadensersatzforderung in Hohe des entgangenen Umsatzes aus
¢ Winterkiche Buffet 18 den geplanten Lieferungen und Leistungen wird nur dann

erhoben, wenn die Reservierung der Rdume bestatigt war und
¢ Grill Buffets 19 andere Anfragen deswegen nicht befriedigt werden konnten.

Wissenswertes

¢ Das Besondere fiir |hr Fest 20
¢ Empfehlungen 21
¢ Das Kleingedruckte 22
¢ lhr Weg zu uns 23



Herzlich willkommen!
¢ |hr Hotel im Griinen

¢ Unser Raumangebot

Speisen & Getranke

¢ Unsere Kiiche

¢ Canapees & Snacks
¢ Kaffee & Kuchen

Frihlingskiiche Menis
Friihlingskiiche Speisen
Friihlingskiiche Buffet

¢ Sommerkiiche Menis
¢ Sommerkiiche Speisen

¢ Sommerkiche Buffet

¢ Herbstkiche Menis
Herbstkiiche Speisen
¢ Herbstkiiche Buffet

¢ Winterkiiche Menis
¢ Winterkiiche Speisen
¢ Winterkiche Buffet

¢ Grill Buffets

Wissenswertes
¢ Das Besondere fir |hr Fest
Empfehlungen

Das Kleingedruckte

* o o

lhr Weg zu uns
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Anreise mit dem PKW
A10 / nordlicher Berliner Ring

A11 Richtung Prenzlau

B167 Richtung Neuruppin
nach ca. 1 km rechts abbiegen
L220 Richtung Joachimsthal
den Ort Eichhorst durchfahren

® & & & O 6 O o o

bis zum Autobahndreieck Schwanebeck

bis zur Autobahnausfahrt Finowfurt

nach ca. 5 km links abbiegen in Richtung

,Das Tagungszentrum der Wirtschaft”

Anreise mit der Bahn

Bahnanbindungen bestehen vom Hauptbahnhof Berlin nach Eberswalde
oder bis nach Joachimsthal, Kaiserbahnhof. Von den Bahnhofen organi-

sieren wir fir Sie gern einen Shuttle

-Service.

Entfernungen

Flughafen Berlin Tegel ca. 70km  ca. 50 Minuten
Schonefeld ca. 100 km ca. 60 Minuten

Bahnhof Joachimsthal (RB) ca. 10 km ca. 15 Minuten
Eberswalde (IR) ca.20km ca. 30 Minuten
Berlin HBF ca. 60 km ca. 60 Minuten

Stadte/Orte Joachimsthal ca. 10 km ca. 15 Minuten
Eberswalde ca.15km ca. 20 Minuten
Berlin (Mitte) ca. 55 km ca. 50 Minuten

Frenzlou 4 gy

Wir freuen uns auf lhren Besuch!

Ringhotel Schorfheide

Das Tagungszentrum der Wirt-
schaft

Hubertusstock 2

16247 Joachimsthal
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